
CARTA I MENÚ D’ESTIU 2021



TAPESCroqueta de pernil & pernilCroqueta de calamar i llonganissa amb foie Croqueta de gamba al curri vermell Ostres al escabetx de riesling, fonoll i mangoBao de pollastre de corral de la Torre d’Erbull amb gambesBikini de sobrassada, maó i orenga frescaCeviche de corbina amb sorbet d’oli d’oliva verge extraNems de bacallà fumat amb pera escalivada i romesco de xocolataSashimi de vieires amb emulsió de guaiaba i oli de cacauMusclos al vapor de tarongina i sichuanAlbergínies amb salsa de miso i mel, mató i sèsam garapinyatCoca de ceps i foie amb allioli de poma i xoliç del PallarsCarpaccio de pop amb crema de patata i allioli de safràENTRANTSTàrtar de llamàntol amb mango i oli d’oliva texturitzatCarpaccio de presa ibèrica amb vinagreta de gerds i gelat de mostassaEstracciatella de búfala amb sardina fumada i oli de tòfonaOu escalfat amb sobrassada, mel i piparraFetuccini a la crema de múrgoles, tòfona d’estiu i ComtéCargols al llampec (1⁄2 ració) (1 ració)SEGONSArròs a la llauna de vieires i cresta de gall Calamar amb orio de foie i ceba a la brutescaCorbina salvatge amb patata a la llimona i pesto de menta i festucsTomahauwk de porc ibèric amb chutnei de mango i olives negresSteak tàrtar de vaca amb textures de poma

21,00€14,00€13,50€10,50€16,00€13,50€
16,00€14,50€16,50€16,50€18,00€

6,75€

1,80€/unit.2,00€/unit.2,00€/unit.3,00€/unit.5,00€10,00€
8,00€10,80€6,00€8,00€10,50€10,00€

11,50€

Preus amb IVA inclòs

CARTA 



MENÚ TAPESCroqueta de gamba al curriMusclos al vapor de tarongina i sichuanAlbergínies amb salsa miso, mel i mató Ceviche de corbina amb sorbet d’oli d’oliva Bikini de sobrassada i maó amb orenga fresca Oda als cítrics25€ per persona / IVA inclòs*Els menús només es serviran a taula complertaMENÚ AIMIA D’ESTIUAperitiusCroqueta de calamar, llonganissa i foieBacallà marinat amb salsa jang, tomàquet con�tat i “piparra” Bao de pollastre de corral de la Torre d’Ebrull amb gambesSegon a escollirCalamar amb orio de foie i ceba a la brutescaCorbina salvatge amb patata a la llimona i pesto de menta i festucsCargols al llampecTomahawk de porc ibèric amb chutnei de mango i olives negres Steak tàrtar de vedella amb textures de pomaPostres a escollirEl nostre tiramisú (amb limoncello, més fresquet...) Crema de maracujà amb coco i mentaMaduixa i xocolata blanca amb litxis i rosesOda als cítricsCremós de xocolata i ametlla amb caramels tous d’amaretto i lletd’ovella Aigua i pa30€ per persona / IVA inclòs*Els menús només es serviran a taula complerta
Preus amb IVA inclòs

MENÚS 



POSTRES I GINTONICS  POSTRESEl nostre tiramisú (més fresquet... amb limoncello) Crema de maracujà amb coco i menta Maduixa i xocolata blanca amb litxis i roses Oda als cítrics “Torr�a” amb gelat de iogurt Cremós de xocolata i ametlla amb caramels tousd’Amaretto i llet d’ovellaAssortit de formatges artesans 5 varietats: Tou de Til•lers, Comté, Stilton, Ros d’ovella, i CendratGINTÒNICSBOMBAY SAPHIREGinebra anglesa, seca, cítrica Perfect serve: Fulla de llima ke�r, llimonaSEAGRAM’SGinebra americana, extra seca Perfect serve: Taronja, canyellaHENDRICK’SGinebra escocesa, �oral, aromàtica Perfect serve: CogombreBULLDOGGinebra anglesa, moderna, seca Perfect serve: Regalèssia, llimaCITADELLEGinebra francesa, elegant, aromàtica Perfect serve: Llima, cardamomG-VINEGinebra francesa, aromàtica, afruitada Perfect serve: Raïm, moresNORDÉSGinebra gallega, aromàtica, atlàntica, fresca Perfect serve: Fulla de llima kè�r
* FEVER TREE: Suplement 1€

5,50€5,00€6,00€6,00€
6,00€9,00€
6,50€

7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€

Preus amb IVA inclòs



BLANCSD.O. COSTERS DEL SEGRE Mas Ramoneda Blanc de BoiraCeller Mas Ramoneda - Artesa de Segre100% Garnatxa NegraEscorçaCeller Matallonga - Fulleda100% MacabeuTroballaCeller Mas Blanch i Jové - La Pobla de Cérvoles100% Garnatxa blancaEkamCeller Castell d’Encús - TalarnRiesling i AlbarinyoVI DE LLEIDAÓnra Blanc “Ecològic” Celler LaGravera - Alfarràs Garnatxa Blanca, Chenin i Sauvignon BlancD.O. CONCA DE BARBERÀ La BaumaGarnatxa Blanca i ChardonnayD.O. PENEDÈSUmami by Bertha “Ecològic”Macabeu, Xarel·lo, Muscat, Chardonnay i Sauvignon BlancD.O. TERRA ALTAHerència Altés Lo Cometa “Ecològic”100% Garnatxa blancaCoca i Fitó d’OrGarnatxa blanca i MacabeD.O. EMPORDÀQuinze RouresGarnatxa gris i Garnatxa blanca

15,00€

18,50€
16,50€
13,60€
21,00€
17,80€

14,40€     2,40€ 
16,50€
17,90€
26,70€

Preus amb IVA inclòs

CARTA DE VINS



D.O.Q. PRIORATMas d’en CompteGarnatxa blanca, Picapoll, Xarel·lo i MacabeuD.O. SOMONTANOSommos Colección Gewürztraminer100% GewürztraminerD.O. MALLORCAQuibiaCallet i Pansa blancaD.O. RUEDADescomunal100% VerdejoJavier Sanz100% VerdejoD.O. RÍAS BAIXASCoral do Mar100% AlbarinyoPazo de Señorans100% AlbarinyoD.O. MONTERREIAlma de Blanco100% GodelloO Luar do Sil100% GodelloD.O. CA. RIOJAAnahíMalvasia, Sauvignon Blanc i Tempranillo BlancRemírez de GanuzaViura, Malvasía i Garnatxa blancaVINS INTERNACIONALSVilla Wolf Gewürztraminer - Alemania 100% GewürztraminerDr. Loosen Riesling Slate - Alemania 100% Riesling

13,00€
16,90€
15,50€
21,00€
14,00€
18,00€
14,80€

16,80€
18,00€

28,00€

22,00€
17,90€
19,80€

Preus amb IVA inclòs



NEGRESD.O. COSTERS DEL SEGRE Vi del BanyaCeller Matallonga - FulledaUll de Llebre i MerlotPetit Saó Negre “Ecològic”Celler Mas Blanch i Jové - La Pobla de CérvolesUll de llebre, Garnatxa i Cabernet SauvignonGínjolCeller Antoni Giribet - Preixana100% SiràSiós Cau del GatCeller Costers del Sió - BalaguerSirà i GarnatxaComalats Cuprum Reserva “Ecològic”Celler Comalats - L’Ametlla de Segarra100% Cabernet SauvignonCérvolesCeller Cérvoles - La Póbla de CérvolesUll de llebre, Cabernet sauvignon, Garnatxa i MerlotTorres PurgatoriCeller Torres - JunedaCarinyena, Garnatxa i SiràThalarnCeller Castell d’Encús - Talarn100% SiràVI DE LLEIDALa Gravera Vi Natural “Ecològic” Celler La Gravera - Alfarràs 100% GarnatxaD.O. CONCA DE BARBERÀ ViernGarnatxa, Carinyena, Cabernet i Sirà

19,50€
27,00€
33,50€
35,00€
17,60€
22,00€

15,40€     
16,00€
18,50€
19,50€

Preus amb IVA inclòs



D.O. TERRA ALTALafou El SenderGarnatxa, Sirà i MorenilloHerència Altés La Pilosa100% Garnatxa Peluda
D.O. MONTSANTDido “La Universal”Garnatxa, Merlot, Cabernet Sauvignon i Sirà
D.O.Q. PRIORATNitaGarnatxa, Carinyena, Cabernet Sauvignon i SiràCims de Porrera Vi de VilaCarinyena i GarnatxaEmbruix “Vall Llach”Garnatxa, Carinyena, Cabernet sauvignon, Sirà i MerlotD.O.CA. RIOJAGómez Cruzado CrianzaTempranillo i GarnatxaCuvée de Sierra Cantabria100% TempranilloMalpuesto100% TempranilloD.O. RIBERA DEL DUERO Fuentespina 3 meses roble100% TempranilloPrunoTempranillo i Cabernet SauvignonArzuaga CrianzaTempranillo, Cabernet sauvignon i MerlotPreludio de Sei Solo100% TempranilloFrancisco BaronaTempranillo, Garnatxa i AlbilloPSI100% Tempranillo

VINS INTERNACIONALSRemoissenet Bourgogne Pinot Noir100% Pinot Noir

17,00€18,00€32,00€
14,00€      2,50€17,00€25,00€31,00€32,00€39,00€

18,00€
20,00€

25,00€

21,00€
19,60€23,00€26,00€

Preus amb IVA inclòs



ROSATSSols XVi de Lleida100% Ull de LlebreCristiariD.O.Ca. RiojaCabernet Sauvignon i MerlotChivite Las Fincas RoséI.G.P. Las 3 RiberasGarnatxa i TempranilloESCUMOSOSD.O. CAVAMasia d’Or - Martí SerdàMacabeu, Parellada i Xarel·loRimarts Brut Nature Reserva 24Macabeu, Parellada i Xarel·loMirgin Reserva Brut NatureXarel·lo, Macabeu i ParelladaAgustí Torelló Mata Gran Reserva Brut NatureMacabeu, Parellada i Xarel·loJuvé & Camps Millésimé 100% Chardonnay
D.O. CONCA DEL RIU ANOIA Raventós i Blanc de la Finca  Xarel·lo, Parellada, Macabeu, Chardonnay i Pinot noirCORPINNATLlopart Leopardi Gran Reserva Vintage “Ecològic”Macabeu, Xarel·lo, Parellada i Chardonnay

A.O.C. CHAMPAGNEAndré Clouet Brut Grande Réserve100% Pinot NoirLouis Roederer Brut PremierPinot Noir, Chardonnay i Pinot Meunier

18,00€
20,00€
23,00€
29,00€
26,00€
29,50€
36,00€
50,00€

18,00€
17,00€

19,50€

14,00€

Preus amb IVA inclòs





CARTA I MENÚS DE VERANO 2021



TAPASCroqueta de jamón&jamón Croqueta de calamar y longaniza con foie Croqueta de gamba al curry rojo Ostras al escabeche de riesling, hinojo y mango Bao de pollo de corral de la Torre de Erbull con gambas Bikini de sobrasada, mahón y orégano frescoCeviche de corvina con sorbete de aceite de oliva virgen extraNems de bacalao ahumado con pera escalibada y romesco de chocolateSashimi de vieiras con emulsión de guayaba y aceite de cacaoMejillones al vapor de azahar y sichuanBerenjenas con salsa de miso y miel, requesón y sésamo garrapiñadoCoca de setas y foie con alioli de manzana y xoliç del PallarsCarpaccio de pulpo con crema de patata y alioli de azafránENTRANTSTartar de bogavante con mango y aceite de oliva texturizadoCarpaccio de presa ibérica con vinagreta de frambuesa y helado de mostazaEstracciatella de búfala con sardina ahumada y aceite de trufaHuevo escalfado con sobrasada, miel y piparraFetuccini a la crema de colmenillas, trufa de verano y ComtéCaracol al “llampec” (1⁄2 ración) (1 ración) SEGONSArroz a la “llauna” de vieiras y cresta de gallo Calamar con orio de foie y cebolla a la brutescaCorvina salvaje con patata al limón y pesto de menta y pistachosTomahawk de cerdo ibérico con chutnei de mango y aceitunas negrasSteak tartar de vaca con texturas de manzana

21,00€14,00€13,50€10,50€16,00€13,50€
16,00€14,50€16,50€16,50€18,00€

6,75€

1,80€/unit.2,00€/unit.2,00€/unit.3,00€/unit.5,00€10,00€
8,00€10,80€6,00€8,00€10,50€10,00€

11,50€

Preus amb IVA inclòs

CARTA 



MENÚ TAPASCroqueta de gamba al curryMejillones al vapor de azahar y sechuan Berenjenas con salsa miso, miel y requesón Ceviche de corvina con sorbete de aceite de oliva Bikini de sobrasada y mahón con orégano fresco Oda a los cítricos25€ por persona / IVA incluido*Los menús solo se serviran a mesa completaMENÚ AIMIA D’ESTIUAperitivosCroqueta de calamar, salchichón y foieBacalao marinado con salsa Jang, tomate con�tado y “piparra” Bao de pollo de corral de la Torre de Ebrull con gambasSegundo a escogerCalamar con orio de foie y cebolla a la brutescaCorvina salvaje con patata al limón y pesto de menta y pistachos Caracoles al “llampec”Tomahawk de cerdo ibérico con chutnei de mango y aceitunas negrasSteak tartar de ternera con texturas de manzanaPostre a escogerNuestro tiramisú (con limoncello, más fresquito...)Crema de maracuyá con coco y mentaFresa y chocolate blanco con lichis y rosasOda a los cítricosCremoso de chocolate y almendra con caramelos blandos de amaretto y leche de oveja Agua y pan30€ por persona / IVA incluido*Los menús solo se serviran a mesa completa
Preus amb IVA inclòs

MENÚS 



POSTRES I GINTONICS  POSTRESNuestro tiramisú (más fresquito... con limoncello)Crema de maracuyá con coco y mentaFresa y chocolate blanco con lichis y rosasOda a los cítricosTorr�a con helado de yogurCremoso de chocolate y almendra con caramelos blandos de Amaretto y leche de ovejaSurtido de quesos artesanos 5 variedades: Tou de Til•lers, Comté, Stilton, Ros d’ovella, i CendratGiNTÓNICSBOMBAY SAPHIREGinebra inglesa, seca, cítrica Perfect serve: Hoja de lima ké�r, limónSEAGRAM’SGinebra americana, extra seca Perfect serve: Naranja, canelaHENDRICK’SGinebra escocesa, �oral, aromáticaPerfect serve: PepinoBULLDOGGinebra inglesa, moderna, seca Perfect serve: Regaliz, limaCITADELLEGinebra francesa, elegante, aromáticaPerfect serve: Lima, cardamomoG-VINEGinebra francesa, aromática, afrutadaPerfect serve: Uva, morasNORDÉSGinebra gallega, aromática, atlántica, frescaPerfect serve: Hoja de lima ké�r
* FEVER TREE: Suplemento 1€

5,50€5,00€6,00€6,00€
6,00€9,00€
6,50€

7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€

Preus amb IVA inclòs



BLANCOSD.O. COSTERS DEL SEGRE Mas Ramoneda Blanc de BoiraCeller Mas Ramoneda - Artesa de Segre100% Garnatxa NegraEscorçaCeller Matallonga - Fulleda100% MacabeuTroballaCeller Mas Blanch i Jové - La Pobla de Cérvoles100% Garnatxa blancaEkamCeller Castell d’Encús - TalarnRiesling i AlbarinyoVI DE LLEIDAÓnra Blanc “Ecològic” Celler LaGravera - Alfarràs Garnatxa Blanca, Chenin i Sauvignon BlancD.O. CONCA DE BARBERÀ La BaumaGarnatxa Blanca i ChardonnayD.O. PENEDÈSUmami by Bertha “Ecològic”Macabeu, Xarel·lo, Muscat, Chardonnay i Sauvignon BlancD.O. TERRA ALTAHerència Altés Lo Cometa “Ecològic”100% Garnatxa blancaCoca i Fitó d’OrGarnatxa blanca i MacabeD.O. EMPORDÀQuinze RouresGarnatxa gris i Garnatxa blanca

15,00€

18,50€
16,50€
13,60€
21,00€
17,80€

14,40€     2,40€ 
16,50€
17,90€
26,70€

Preus amb IVA inclòs

VINOS



D.O.Q. PRIORATMas d’en CompteGarnatxa blanca, Picapoll, Xarel·lo i MacabeuD.O. SOMONTANOSommos Colección Gewürztraminer100% GewürztraminerD.O. MALLORCAQuibiaCallet i Pansa blancaD.O. RUEDADescomunal100% VerdejoJavier Sanz100% VerdejoD.O. RÍAS BAIXASCoral do Mar100% AlbarinyoPazo de Señorans100% AlbarinyoD.O. MONTERREIAlma de Blanco100% GodelloO Luar do Sil100% GodelloD.O. CA. RIOJAAnahíMalvasia, Sauvignon Blanc i Tempranillo BlancRemírez de GanuzaViura, Malvasía i Garnatxa blancaVINS INTERNACIONALSVilla Wolf Gewürztraminer - Alemania 100% GewürztraminerDr. Loosen Riesling Slate - Alemania 100% Riesling

13,00€
16,90€
15,50€
21,00€
14,00€
18,00€
14,80€

16,80€
18,00€

28,00€

22,00€
17,90€
19,80€

Preus amb IVA inclòs



TINTOSD.O. COSTERS DEL SEGRE Vi del BanyaCeller Matallonga - FulledaUll de Llebre i MerlotPetit Saó Negre “Ecològic”Celler Mas Blanch i Jové - La Pobla de CérvolesUll de llebre, Garnatxa i Cabernet SauvignonGínjolCeller Antoni Giribet - Preixana100% SiràSiós Cau del GatCeller Costers del Sió - BalaguerSirà i GarnatxaComalats Cuprum Reserva “Ecològic”Celler Comalats - L’Ametlla de Segarra100% Cabernet SauvignonCérvolesCeller Cérvoles - La Póbla de CérvolesUll de llebre, Cabernet sauvignon, Garnatxa i MerlotTorres PurgatoriCeller Torres - JunedaCarinyena, Garnatxa i SiràThalarnCeller Castell d’Encús - Talarn100% SiràVI DE LLEIDALa Gravera Vi Natural “Ecològic” Celler La Gravera - Alfarràs 100% GarnatxaD.O. CONCA DE BARBERÀ ViernGarnatxa, Carinyena, Cabernet i Sirà

19,50€
27,00€
33,50€
35,00€
17,60€
22,00€

15,40€     
16,00€
18,50€
19,50€

Preus amb IVA inclòs



D.O. TERRA ALTALafou El SenderGarnatxa, Sirà i MorenilloHerència Altés La Pilosa100% Garnatxa Peluda
D.O. MONTSANTDido “La Universal”Garnatxa, Merlot, Cabernet Sauvignon i Sirà
D.O.Q. PRIORATNitaGarnatxa, Carinyena, Cabernet Sauvignon i SiràCims de Porrera Vi de VilaCarinyena i GarnatxaEmbruix “Vall Llach”Garnatxa, Carinyena, Cabernet sauvignon, Sirà i MerlotD.O.CA. RIOJAGómez Cruzado CrianzaTempranillo i GarnatxaCuvée de Sierra Cantabria100% TempranilloMalpuesto100% TempranilloD.O. RIBERA DEL DUERO Fuentespina 3 meses roble100% TempranilloPrunoTempranillo i Cabernet SauvignonArzuaga CrianzaTempranillo, Cabernet sauvignon i MerlotPreludio de Sei Solo100% TempranilloFrancisco BaronaTempranillo, Garnatxa i AlbilloPSI100% Tempranillo

VINS INTERNACIONALSRemoissenet Bourgogne Pinot Noir100% Pinot Noir

17,00€18,00€32,00€
14,00€      2,50€17,00€25,00€31,00€32,00€39,00€

18,00€
20,00€

25,00€

21,00€
19,60€23,00€26,00€

Preus amb IVA inclòs



ROSADOSSols XVi de Lleida100% Ull de LlebreCristiariD.O.Ca. RiojaCabernet Sauvignon i MerlotChivite Las Fincas RoséI.G.P. Las 3 RiberasGarnatxa i TempranilloESPUMOSOSD.O. CAVAMasia d’Or - Martí SerdàMacabeu, Parellada i Xarel·loRimarts Brut Nature Reserva 24Macabeu, Parellada i Xarel·loMirgin Reserva Brut NatureXarel·lo, Macabeu i ParelladaAgustí Torelló Mata Gran Reserva Brut NatureMacabeu, Parellada i Xarel·loJuvé & Camps Millésimé 100% Chardonnay
D.O. CONCA DEL RIU ANOIA Raventós i Blanc de la Finca  Xarel·lo, Parellada, Macabeu, Chardonnay i Pinot noirCORPINNATLlopart Leopardi Gran Reserva Vintage “Ecològic”Macabeu, Xarel·lo, Parellada i Chardonnay

A.O.C. CHAMPAGNEAndré Clouet Brut Grande Réserve100% Pinot NoirLouis Roederer Brut PremierPinot Noir, Chardonnay i Pinot Meunier

18,00€
20,00€
23,00€
29,00€
26,00€
29,50€
36,00€
50,00€

18,00€
17,00€

19,50€

14,00€

Preus amb IVA inclòs
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